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Adler’s Bistro MENU

,Vitello tonnato” | rote Tropea-Zwiebeln | Kapern 16€
Vitello tonnato | cipolla rossa di Tropea | capperi
‘Vitello tonnato' | red Tropea onions | capers

Rindscarpaccio | frische Steinpilze | Parmakase 18€
Carpaccio di manzo | funghi porcini freschi | parmigiano
Beef carpaccio | fresh porcini mushrooms | parma cheese

Sommersalat | Schafskase | Tomaten | Taggiasca-Oliven 15€
Insalata del nostro orto | caprino | pomodori | olive taggiasche
Summer salad | sheep cheese | tomatoes | taggiasca olives

o

JAdler” Carpaccio | Basilikum | Parmakase | Balsamico 16€
Carpaccio ,Adler” | basilico | parmigiano | balsamico
Carpaccio ‘Adler’ | basil | parmesan | balsamico

“Risotto” mit frischen Steinpilzen omin) 18€
Risotto ai porcini freschi 2omin)
‘Risotto’ with fresh porcini mushrooms @omin)

Schwarzbeertagliatelle mit Steinpilzen 19€
Tagliatelle ai mirtilli neri con funghi porcini
Blackberry tagliatelle with porcini mushrooms

Schlutzkrapfen | braune Butter | Parmakase 18€
.Schlutzkrapfen® | burro fuso | parmigiano
‘Schlutzkrapfen’ | browned butter | parma cheese

Truthahn-Wienerschnitzel | Pommes 24€
Scaloppa di tacchino alla milanese | patate fritte
Milanese-style turkey escalope | french-fried potatoes

Steak vom Rind | GemUseratatuille 28€
Steak di manzo | ratatouille di verdure
Beef steak | vegetable ratatouille

Kasepressknddel | Krautsalat 20€ @
Canederli di formaggio pressati | insalata di cappucci

Cheese dumplings | cabbage salad

Polenta | Pfifferlinge 25€ @

Polenta | finferli
Polenta | chanterelles

* Gedeck & Brot - Coperto e pane
Cover charge Euro 2,50

@

Vegetarian
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